
Karneval Rezepte

Zutaten

Sonstiges

Anleitung

500g Hackfleisch, gemischt
1 Zwiebel
1 Ei
1/2 Bund Petersilie
1 TL Paprikapulver
Salz und Pfeffer
Fett zum Braten
Mozzarellakugeln
Schnittlauch, Oliven, Ketchup, 
Salatblätter, Karotten...

 - - - 1 - - - 
Zwiebel und Petersilie klein hacken und zum Hack-
fleisch in eine Schüssel geben.

- - - 2 - - -
Hackfleisch, Zwiebel, Petersilie und Gewürze gut 
vermischen (am besten Durchkneten).

- - - 3 - - -
Nun aus dem Fleisch Frikadellen formen und in einer 
gefetteten Pfanne ausbraten bis sie schön braun 
sind.

- - - 4 - - -
Die kleinen Mozzarellakugeln halbieren und je eine 
Hälfte für ein Auge nutzen. Um die Augen auszu-
schmücken Gurken- oder Karottenstückchen ver-
wenden. Den Mund einfach mit Ketchup aufma-
len.

(c) meinestube.de

Frikadellen Gesichter

Kalt und warm zu genießen.

https://www.backpackertrail.de/
https://www.meinestube.de/lustige-frikadellen-gesichter/

