
Karneval Rezepte

Zutaten

Sonstiges

Anleitung

4 Scheiben Räucherlachs
60g Meerrettichfrischkäse
50g Salatgurke
Shashlikspieße

 - - - 1 - - - 
4 Scheiben Räucherlachs mit Meerrettichfrischkä-
se bestreichen.

- - - 2 - - -
Scheiben von der kurzen Seite her aufrollen. Fest in 
Frischhaltefolie wickeln, Enden zudrehen. Nun ca. 
30 Minuten kalt stellen.

- - - 3 - - -
Salatgurke waschen und längs vierteln. Dann in je 
6 Scheiben schneiden. 

- - - 4 - - -
Lachsröllchen auswickeln und mit einem scharfen 
Messer in je 3 Scheiben schneiden.

- - - 5 - - -
Erst ein Gurkendreieck, dann ein Lachsröllchen und 
wieder ein Gurkendreieck auf Holzspieße stecken.

(c) lecker.de

Herzhafte Kamelle

Ergibt ca. 12 Stück.

https://www.backpackertrail.de/
https://www.lecker.de/herzhafte-kamelle-jeder-jeck-isst-anders-77772.html

