
Karneval Rezepte

Zutaten

Sonstiges

Anleitung

1 Pck. Tortellini nach Wahl
Mini-Tomaten
Mini-Mozzarella-Bällchen
Frischen Basilikum
(Basilikum-)Pesto
Zahnstocker / Shashlikspieße

 - - - 1 - - - 
Zuerst kocht ihr die Tortellini nach Packungsanlei-
tung und gießt sie dann gut ab. 

- - - 2 - - -
Jetzt mischt ihr sie in einer Schüssel mit eurem Pesto 
und lasst sie – wenn möglich – für 1-2 Stunden im 
Kühlschrank ziehen. Wenn ihr es eilig habt, könnt ihr 
sie aber auch gleich weiter verarbeiten.

- - - 3 - - -
Wascht eure Mini-Tomaten gründlich ab und zupft 
euch einige Basilikumblättchen ab. Dazu stellt ihr 
euch die Tortellini und die kleinen Mozzarella-Bäll-
chen und legt die Zahnstocher parat.

- - - 4 - - -
Jetzt geht es ans Aufspießen: steckt zuerst ein Tor-
tellini auf den Zahnstocher, und dann Mozzarella, 
Basilikum und Minitomate oben drauf.

(c) familienkost.de

Tortellini-Spieße

Ein schnelles Rezept, was sich 
aber auch super vorbereiten 
lässt.
Serviert die Spieße gern mit 
Balsamico-Creme.

https://www.backpackertrail.de/
https://www.familienkost.de/rezept_tortellini-spiesse_tomate-mozzarella.html

